
Taller de extracción y degustación de miel

Descripción: Existen distintas variedades de miel y en el caso de Las 
Hurdes son casi infinitas, pues es el entorno el que marca el matiz del sabor. 

Y si de algo puede presumir la comarca, es de biodiversidad. Podemos 
encontrar mieles de castaño, brezo, eucalipto, romero, lavanda, tilo, tomillo. 
Aprender las cualidades y el tratamiento de cada variedad es el objetivo de 

este taller. 

Maestro de labores: Tío Picho. 

Fechas: 30 de noviembre. 6 de diciembre.
11:00 a 14:00h. 

Lugar: Plaza Reina Victoria, 1.

Más información: 659899217 - 630925093 - recepcion@lashurdes.org 

RUTA: PINOFRANQUEADO
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